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Abstract 

Evidence has identified the harmful effects of antibiotics and synthetic preservatives used in 

foodstuffs. Therefore, researchers are looking for natural and safe alternatives. Annatto is 

carotenoid dye and can be used in food industry. This dye has antimicrobial and antioxidant 

properties. This study aimed to evaluate the antimicrobial effects of annatto dye on the some 

pathogenic and spoilage bacteria. Annatto dye was extracted by maceration methods and after 

filtration; it was powdered by a vacuum oven. Antimicrobial activity was evaluated by disc 

diffusion method and the Minimum Inhibitory Concentration (MIC) and Minimum Bactericidal 

Concentration (MBC) were determined using agar dilution method. Then, the data were entered 

into the SPSS statistical software (v. 16) and analyzed using one-way ANOVA and Tukey’s test. 

The results revealed the effectiveness of annatto dye in the growth of all the tested bacteria. 

Bacillus subtilis and Escherichia Coli (E.Coli) showed the lowest and highest sensitivity to annatto 

dye, respectively. Moreover, E.coli had the highest MIC among the bacteria under study, but MBC 

was not observed in E.coli in any annatto dye concentration. Gram-positive bacteria were more 

sensitive than gram-negative bacteria to the antimicrobial activity of annatto dye. According to the 

results, annatto dye can be used as an inhibitor of bacterial growth. 
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َای استزپتًکًکًس پیًصوس، اشزيشیا کلي، باکتزیثز ضذباکتزيايي روگ آواتً بز ارسيابي ا

 اوتزيکًکًس فکالیس ي باسیلًس سًبتیلیس

 4آبادی شاٌ سمیزا، 3حسیىي، فزشتٍ 2، محمذباقز حبیبي وجفي*1محمًد يلمٍ

 ىگزٍُ ػلَم ٍ صٌبیغ غذایی، داًؾگبُ ػلَم وؾبٍرسی ٍ هٌبثغ عجیؼی گزگب دوتزیداًؾزَی 1

 ُ فزدٍعی هؾْذًؾگبٍرسی، داوؾبُ ًؾىذ، داییاصٌبیغ غذم ٍ ػلٍَُ گزد عتبا2

 هؾْذ داًؾگبّی رْبد غذایی هَاد فٌبٍری ٍ ػلَم پضٍّؾىذُ غذایی، ّبیافشٍدًی گزٍُ پضٍّؾی، هزثی3

 ٍارداًؼ آهَختِ وبرؽٌبعی ارؽذ گزٍُ ػلَم ٍ صٌبیغ غذایی، داًؾىذُ ػلَم، داًؾگبُ آساد اعلاهی ٍاحذ عجش4

 چکیذٌ

ؽًَذ، هؾخص ؽذُ اعت ٍ هحممیي ثِ دًجبل ّبی عٌتشی وِ در هَاد غذایی اعتفبدُ هیّب ٍ یب ًگْذارًذُثیَتیهاحزات سیبًجبر آًتی

تَاًذ در صٌبیغ غذایی هَرد اعتفبدُ لزار ّبیی ثب هٌؾب عجیؼی ٍ ایوي ّغتٌذ. رًگ آًبتَ یه رًگ وبرٍتٌَییذی ثَدُ ٍ هیربیگشیي

ثبؽذ. ّذف اس ایي تحمیك ثزرعی احز ضذهیىزٍثی رًگ آًبتَ ثز اوغیذاًی هیًگ آًبتَ دارای خصَصیبت ضذهیىزٍثی ٍ آًتیثگیزد. ر

رًـــگ آًبتــــَ ثِ رٍػ خیغبًذى اعتـــــخزاد ٍ پظ اس فیلتـــــزاعیَى، در ایي هغبلؼِ  سا ٍ هَلذ فغبد ثَد.چٌذ ثبوتزی ثیوبری

حذالل هیــشاى  َدر درآٍردُ ؽذ. ثزرعی فؼبلیت ضذهیــىزٍثی ثِ رٍػ اًتؾبر دیغــه اًزبم ؽذ ٍثب آٍى تحت خلا ثِ ؽىل پـــ

 Minimum(MBCحذالل غلظت وؾٌذُ ثبوتزی ))ٍ  (Minimum Inhibitory Concentration (MIC))غلظت ثبسدارًذُ اس رؽذ 

Bactericidal Concentrationافشار ثب اعتفبدُ اس ًزم ( ثِ ووه رٍػ رلت آگبر هحبعجِ ؽذ. دادُ ّبSPSS   ِثب ثىبرگیزی   16ًغخ ٍ

ّبی آسهَى آًبلیش ٍاریبًظ یه عزفِ  ٍ آسهَى تَوی رْت ثزرعی تزشیِ ٍ تحلیل ؽذ. ًتبیذ آسهبیؼ رًگ آًبتَ ثز رؽذ توبم ثبوتزی

ا ثِ رًگ آًبتَ ًؾبى دادًذ. هَرد آسهَى هَحز اعت؛ ثبعیلَط عَثتیلیظ ٍ اؽزیؾیبولی ثِ تزتیت ثیؾتزیي ٍ ووتزیي حغبعیت ر

ّبی هَرد آسهَى رًگ آًبتَ تٌْب ثزای اؽزیؾیب ولی را داؽت ٍ در غلظت MICّبی هَرد آسهَى ثیؾتزیي اؽزیؾیبولی ثیي ثبوتزی

MBC  .ّبی گزم هٌفیّبی گزم هخجت هَرد آسهَى احز ضذهیىزٍثی ثیؾتزی را ًغجت ثِ ثبوتزیرًگ آًبتَ ثز ثبوتزیهؾبّذُ ًؾذ 
 وٌٌذُ اس رؽذ ثبوتزی اعتفبدُ وزد.تَاى اس رًگ آًبتَ ثِ ػٌَاى یه هوبًؼتثب تَرِ ثِ ًتبیذ آسهبیؼ هیبى داد. ًؾ

 سارًگ، آًبتَ، ضذهیىزٍثی، ثیوبریياصگان کلیذی: 

                                                           
 Mahmud.yolmeh@yahoo.com، گزٍُ ػلَم ٍ صٌبیغ غذایی، داًؾگبُ ػلَم وؾبٍرسی ٍ هٌبثغ عجیؼی گزگبى دوتزیداًؾزَی ، محمًد يلمًٍَیغٌذُ هغئَل:  *

کًتاٌمقالٍ   

(Short Communication) 

mailto:Mahmud.yolmeh@yahoo.com


 303/ . .  . ارسیبثی احز ضذثبوتزیبیی رًگ آًبتَ ثز                                                                                 هزلِ ػلَم پشؽىی صذرا

www.sadramj.com 

 

 مقذمٍ

ثبؽٌذ وِ ّبی غذایی هیتزیي افشٍدًیّب اس رولِ هْنرًگ

بًجبر ًمؼ هْوی در صٌؼت غذا دارًذ. اهزٍسُ احزات سی

ّبی عٌتشی ثز علاهتی اًغبى ثِ احجبت رعیذُ اعت. رًگ

وٌٌذگبى ًیش توبیل ثیؾتزی را ثزای هصزف هَاد هصزف

(. 1دٌّذ )ّبی عٌتشی ًؾبى هی غذایی ػبری اس ًگْذارًذُ

ّبی ثب هٌؾب عجیؼی ّبی عٌتشی، رًگثز خلاف رًگ

سایی ًذاؽتِ ٍ ثزخی اس سایی ٍ عزعبىاحزات عوی، آلزصی

-اوغیذاًی، ضذّبی هفیذی؛ هخل آًتیّب ٍیضگیآى

 (.2عزعبًی دارًذ )هیىزٍثی ٍ ضذ

اس  ثَدُ ٍ وبرٍتٌَئیذی عجیؼی رًگ یه آًبتَ وِرًگ 

اٍرلاًب وِ در هٌبعك گزم ٍ هزعَة  ثیىغب درخت ّبیداًِ

ٍ وبرٍتٌَئیذی ثَدُ ٍ رشء غبلت  آیذثذعت هی ،رٍیذهی

ثبؽذ وِ ىغیي هیدرصذ(، وبرٍتٌَئیذ ثی 80آى )حذٍد 

ًبهحلَل در آة اعت. ًَرٍثیىغیي ثخؼ هحلَل در آة ٍ 

ثبؽذ. ػلاٍُ ثز       درصذ( هی 20رشء دٍم رًگ آًبتَ )حذٍد 

ایي دٍ وبرٍتٌَئیذ، وبرٍتٌَئیذّبی دیگزی ًیش ٍرَد دارًذ 

ی (. ػصبر3ُدٌّذ )وِ ثخؼ ووی اس داًِ را تؾىیل هی

ش دارد ٍ در همبلات رًگی آًبتَ عیف رًگ ًبرًزی تب لزه

عزعبًی ٍ اوغیذاًی، ضذّبی آًتیهختلف ثِ ٍیضگی

(. آًبتَ ثِ ػٌَاى 5، 4ضذهیىزٍثی آى اؽبرُ ؽذُ اعت )

-رًگ عجیؼی ٍ عبلن وِ رًگی ًبرًزی تب لزهش ایزبد هی

ّبی لجٌی، وٌذ در هَاد غذایی هختلف اس رولِ فزآٍردُ

ؽَد فبدُ هیّبی گَؽتی ٍ غیزُ اعتاًَاع هزثبّب، فزآٍردُ

(6.) 

تَاًذ ّب هیّب رْت درهبى ثیوبریثیَتیهاعتفبدُ اس آًتی

ثیَتیه را ثَرَد آٍرد. ّبی ثبوتزیبیی همبٍم ثِ آًتیعَیِ

ّب ثب ثیَتیهاس ایي رٍ هحممبى ثذًجبل ربیگشیي وزدى آًتی

ّبی (. ػصبر7ُدارٍّبیی وِ هٌؾب گیبّی دارًذ، ّغتٌذ )

ّبی هختلف علَل اس رولِ تَاًٌذ در ثخؼعجیؼی هی

ّبی غؾبی دیَارُ علَلی، غؾبی عیتَپلاعوی، پزٍتئیي

تَاًٌذ عیتَپلاعوی ایزبد اختلال وٌٌذ. ػلاٍُ ثز ایي هی

ثبػج هٌؼمذ ٍ وَاگَلِ ؽذى هحتَیبت عیتَپلاعن ٍ ًؾت 

ارشای عیتَپلاعوی ؽًَذ ٍ ثذیي تزتیت اس رؽذ 

 (.8ّب هوبًؼت وٌٌذ ) ثبوتزی

لؼِ، ارسیبثی احز ضذهیىزٍثی رًگ آًبتَ ثز ّذف اس ایي هغب

، اؽزیؾیب ولی، اًتزٍوَوَط فىبلیظّبی ثبوتزی

ثَد.  ثبعیلَط عَثتیلیظاعتزپتَوَوَط پیَصًظ ٍ 

ػلاٍُ ثز ایي حذالل غلظت ثبسدارًذُ اس رؽذ ٍ ًیش حذالل 

ی رًگی آًبتَ را ثزای ّز یه اس وؾی ػصبرُغلظت ثبوتزی

 ّب تؼییي ؽذ.ثبوتزی

 

 د ي ريشمًا

ّبی ًَیي ایي پضٍّؼ آسهبیؾگبّی در آسهبیؾگبُ فٌبٍری

داًؾىذُ وؾبٍرسی، داًؾگبُ فزدٍعی هؾْذ اًزبم 

پذیزفت. ّذف اس هغبلؼِ ارسیبثی احز ضذثبوتزیبیی رًگ 

آًبتَ ٍ تؼییي حذالل غلظت ثبسدارًذُ اس رؽذ ٍ حذالل 

 ّبی هَرد آسهَى ثَد.غلظت وؾٌذُ ثبوتزی ثز ثبوتزی

اس ؽزوت هزن آلوبى  ،ی ّگشاى ٍ اعتَىّبحلال

 ATCC) اؽزیؾیب ولیّبی خزیذاری ؽذ. ثبوتزی

( اس  29212ATCC) اًتزٍوَوَط فىبلیظ( ٍ 25922

گزٍُ ػلَم ٍ صٌبیغ غذایی داًؾگبُ فزدٍعی، 

اس گزٍُ  ثبعیلَط عَثتیلیظٍ  اعتزپتَوَوَط پیَصًظ

ثْذاؽت هَاد غذایی داًؾىذُ داهپشؽىی داًؾگبُ 

ّبی ًَتزیٌت ثزاث ٍ هَلز ّیٌتَى ٍ هحیظ وؾتفزدٍعی 

آگبر را اس ؽزوت هزن آلوبى ٍ داًِ آًبتَ اس ؽْز حیذرآثبد 

 وؾَر ٌّذ تْیِ ؽذ.

رْت اعتخزاد رًگ آًبتَ اس رٍػ استخزاج روگ آواتً: 

( اعتفبدُ ؽذ ٍ عجك آى 2004وبعتلَ ٍ ّوىبراى )

ظَر عبػت ثِ هٌ 6همذاری داًِ آًبتَ را در ّگشاى ثِ هذت 

-ّبی رٍغي( خیغبًذُ ٍ داDefattingًِسدایی)رٍغي

آلی  سدایی ؽذُ را ثِ هٌظَر اعتخزاد رًگ در حلال

ّبی رًگی پظ اس . ػصبرُ(9)اعتَى خیغبًذُ ؽذ 

فیلتزاعیَى،  ثَعیلِ رٍتبری اٍاپزاتَر تغلیظ ؽذ ٍ ػصبرُ 

تغلیظ ؽذُ ثَعیلِ آٍى تحت خلا ثِ پَدر تجذیل ؽذ. 

ّبی دٍگبًِ آعیت حزارتی ثبًذرْت رلَگیزی اس 
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دررِ  40وٌضٍگِ، عی خؾه وزدى اس دهبی پبئیي )

 گزاد( اعتفبدُ ؽذ.عبًتی

اس رٍػ روگ آواتً: بزرسي فعالیت ضذمیکزيبي 

اًتؾبر دیغه در هحیظ وؾت هَلز ّیٌتَى آگبر رْت 

ثزرعی احز ضذهیىزٍثی رًگ آًبتَ اعتفبدُ ؽذ. ثذیي 

عبػت رؽذ  24)ؽذُ ّبی فؼبل تزتیت وِ اس ثبوتزی

فبرلٌذ ( عَعپبًغیًَی هؼبدل ثب وذٍرت لَلِ ًین ههوزدُ

اعتبًذارد ایزبد ؽذ. عپظ تَعظ عَاح اعتزیل اس لَلِ 

حبٍی عَعپبًغیَى ثبوتزی همذاری ثزداؽت ٍ در هحیظ 

وؾت هَلز ّیٌتَى آگبر ثِ ؽىل عغحی وؾت ؽذ. پَدر 

رًگی ثب رًگی آًبتَ را در حلال اتبًَل حل وزدُ ٍ هحلَل 

 لیتزگزم ثز هیلیهیلی 5، 5/3، 5/2، 5/1، 5/0ّبی غلظت

هتز در هیلی 6ّبی اعتزیل ثب لغز تْیِ ؽذ. دیغه

خیغبًذُ  ّبی تؼییي ؽذُهحلَل رًگی آًبتَ ثب غلظت

ّب اعتفبدُ ؽذًذ؛ دیؼّب در عغح پتزیؽذًذ ٍ اس آى

دررِ  37ّبی تلمیح ؽذُ در دهبی دیؼعپظ پتزی

ّبی عبػت لغز ّبلِ 24د لزار دادُ ٍ ثؼذ اس گزاعبًتی

ّوچٌیي یه گیزی ؽذ. ّب اًذاسُػذم رؽذ اعزاف دیغه

پلیت فبلذ ثبوتزی ثِ ػٌَاى ؽبّذ هٌفی ٍ یه پلیت ًیش 

ثذٍى رًگ آًبتَ ثِ ػٌَاى ؽبّذ هخجت در ًظز گزفتِ ؽذ. 

عیلیي ٍ رٌتبهبیغیي ًیش ثِ ّبی پٌیثیَتیهدیغه آًتی

لغز ّبلِ ػذم رؽذ آًْب ثب لغز ّبلِ ػذم هٌظَر همبیغِ 

 .(10)ّبی آغؾتِ ثِ رًگ آًبتَ اعتفبدُ ؽذرؽذ دیغه

تعییه حذاقل غلظت باسداروذٌ اس رشذ روگ آواتً: 

ووتزیي غلظتی اعت وِ  حذالل غلظت ثبسدارًذُ اس رؽذ،

در ًتیزِ آى وبّؼ یب ثمب یىغبى در هیشاى سًذُ هبًذى 

رلت آگبر اعتفبدُ ر اس رٍػ ثزای ایي هٌظَ تلمیح دارین.

؛ ثذیي تزتیت وِ هحلَل رًگی آًبتَ را ثب هحیظ وؾت ؽذ

ّب ثِ صَرت هَلز ّیٌتَى آگبر هخلَط ؽذ ٍ ثبوتزی

عبػت ایٌىَثبعیَى  24پَرپلیت وؾت دادُ ؽذ ٍ ثؼذ اس 

ّب ثزرعی ؽذ ثِ گزاد، رؽذ ثبوتزیدررِ عبًتی 37در 

آى ًتَاًغت  دیؾی وِ ثبوتزی درًحَی وِ اٍلیي پتزی

در  ووتزیي غلظت ثبسدارًذُ اس رؽذرؽذ وٌذ ثِ ػٌَاى 

 64ٍ  32، 16، 8، 4، 2ّبی (. غلظت11ًظز گزفتِ ؽذ )

 لیتز اس ػصبرُ رًگی آًبتَ اعتفبدُ ؽذ. گزم ثز هیلیهیلی

دیؼ حبٍی هحیظ وؾت ٍ فبلذ ثبوتزی ثِ یه پتزی

 ػٌَاى ؽبّذ هٌفی وِ ثیبًگز  ػذم ٍرَد آلَدگی اعت ٍ

دیؼ حبٍی هحیظ وؾت ٍ ثبوتزی هَرد ًظز ثِ یه پتزی

ثبؽذ ػٌَاى ؽبّذ هخجت وِ ثیبًگز لذرت رؽذ ثبوتزی هی

 .(11)ًیش اعتفبدُ ؽذ 

تعییه کمتزيه غلظت کشىذٌ باکتزی روگ آواتً: 

رًگ آًبتَ ًیش اس رٍػ  ووتزیي غلظت وؾٌذُثزای تؼییي 

دیؾی وِ رلت آگبر اعتفبدُ ؽذ، ثب ایي تفبٍت وِ اس پتزی

 Minimum Inhibitory Concentrationثِ ػٌَاى 

(MIC)  در ًظز گزفتِ ؽذُ، در هحیظ ًَتزیٌت ثزاث

وؾت فزػی اًزبم ؽذ ٍ در صَرت ػذم هؾبّذُ رؽذ در 

 Minimum Bactericidal هحیظ هغذی، غلظت

Concentration (MBC)  ثب غلظتMIC  ثزاثز

ی در ٍ اهب در صَرت هؾبّذُ رؽذ ثبوتز خَاّذ ثَد

ّبی رؽذ وزدُ در ایي هحیظ وؾت هغذی، اس ثبوتزی

هحیظ ثِ هحیظ وؾت هَلز ّیٌتَى آگبر حبٍی ػصبرُ 

ّبی ثیؾتز، وؾت فزػی دادُ ؽذ ٍ غلظتی آًبتَ ثب غلظت

اس رًگ آًبتَ وِ در آى رؽذ ثبوتزی هؾبّذُ ًؾذُ ثِ 

، 16، 8ّبی . غلظت(11)در ًظز گزفتِ ؽذ MBCػٌَاى 

لیتز اس رًگ آًبتَ ثزای گزم ثز هیلییهیل 128ٍ  64، 32

ّب ثزای ّز اس اعتفبدُ ؽذ. آسهبیؼ MBCتؼییي 

 تىزار اًزبم پذیزفت. 3ّب در ثبوتزی

 16افشار آهبری  ًغخِ ثزای تزشیِ ٍ تحلیل ًتبیذ اس ًزم

اعتفبدُ ؽذ. اس آسهَى آًبلیش ٍاریبًظ یه عزفِ  رْت 

زرعی اختلاف ّب ٍ اس آسهَى تَوی رْت ثهمبیغِ هیبًگیي

 اعتفبدُ گزدیذ.  >05/0pّب در عغح هیبًگیي

 

 وتايج

رذٍل )ّبی اًتؾبر دیغه دعت آهذُ اس آسهَىًتبیذ ثِ

ّبی ی آًبتَ ثز رؽذ ثبوتزیًؾبى داد وِ رًگ داًِ (1

ی ػذم رؽذ در آًْب تؾىیل هَرد ًظز احز داؽتِ ٍ ّبلِ
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 اعت.بٍت ّبی هختلف، هتفیؽذ ّز چٌذ وِ لغز ّبلِ در ثبوتز

 

 هتزلغز ّبلِ ػذم رؽذ ثبوتزی تَعظ رًگ آًبتَ ثز حغت هیلی. 1رذٍل 

 
گزم ثز هیلی 5/0

لیتزهیلی  

گزم ثز هیلی 5/1

 لیتزهیلی

گزم ثز هیلی 5/2

 لیتزهیلی

گزم ثز هیلی 5/3

لیتزهیلی  

گزم ثز هیلی 5

 لیتزهیلی

دیغه 

-آًتی

 ثیَتیه *

a ثبعیلَط عَثتیلیظ 8/8 ± 45/0  a 8/9 ± 52/0  b12± 45/0  b 3/13 ± 52/0  b 7/13 ± 52//0  ح 14 

a اعتزپتَوَوَط پیَصط 5/8 ± 35/0  a 8/9 ± 28/0  b 3/11 ± 35/0  b 3/12 ± 40/0  b 1/13 ± 40/0  ح 5/13 

a اؽزیؾیب ولی 7/7 ± 35/0  a 2/8 ± 35/0  a 5/8 ± 45/0  b 90/9 ± 28/0  b 75/10 ± 45/0  د 12 

a اًتزٍوَوَط فىبلیظ 1/8 ± 28/0  a 9/8 ± 40/0  a 8/9 ± 28/0  a 8/10 ± 30/0  a 9/11 ± 30/0  د 10 

 ثیَتیه رٌتبهبیغیي.عیلیي، د : دیغه آًتیثیَتیه پٌی* ح : دیغه آًتی

.درصذ هی ثبؽٌذ 5اػذاد ثب حزٍف هتفبٍت در ّز ردیف دارای اختلاف هؼٌی داری در عغح 

 

( 2رذٍل )ّبی رلت آگبر ًتبیذ ثذعت آهذُ اس آسهَى

ّبی ثز رؽذ ثبوتزی ًؾبى داد وِ رًگ آًبتَ احز ثبسدارًذگی

 ثبعیلَط عَثتیلیظهَرد آسهَى دارد، ثذیي صَرت وِ 

ٍ  اؽزیؾیب ولیووتزیي غلظت ثبسدارًذُ اس رؽذ ٍ 

ثیؾتزیي غلظت ثبسدارًذُ اس رؽذ را  اًتزٍوَوَط فىبلیظ

 دارًذ.

 

 حذالل غلظت ثبسدارًذُ اس رؽذ ثبوتزی تَعظ رًگ آًبتَ .2رذٍل

 
گزم ثز هیلی 2

 لیتزهیلی

گزم یلیه 4

 لیتزثز هیلی

گزم هیلی 8

 لیتزثز هیلی

گزم هیلی 16

 لیتزثز هیلی

گزم هیلی 32

 لیتزثز هیلی

گزم هیلی 64

 لیتزثز هیلی

ؽبّذ 

 هٌفی

ؽبّذ 

 هخجت

 + _ _ _ _ + + + ثبعیلَط عَثتیلیظ

 + _ _ _ + + + + اعتزپتَوَوَط پیَصط

 + _ _ + + + + + اؽزیؾیب ولی

 + _ _ + + + + + ظاًتزٍوَوَط فىبلی

 

ًتبیذ آسهَى تؼییي حذالل غلظت وؾٌذُ ثبوتزی  3رذٍل 

 MBCدّذ؛ هغبثك رذٍل ووتزیي هیشاى را ًؾبى هی

ثَد ٍ  MICثزای ثبعیلَط عَثتیلیظ وِ هؼبدل غلظت 

( وِ لیتزگزم ثز هیلیهیلی 64) MBCثیؾتزیي هیشاى 

ثَد هؾبّذُ ؽذ اهب ثزای  اًتزٍوَوَط فىبلیظثزای 

 ّبی ثىبر رفتِ اس رًگ آًبتَ، زیؾیب ولی در غلظتاؽ

MBC.هؾبّذُ ًؾذ 

 

 حذالل غلظت وؾٌذُ ثبوتزی تَعظ رًگ آًبتَ .3رذٍل

 
 گزم ثز هیلی 8

 لیتزهیلی

گزم ثز هیلی 16

 لیتزهیلی

گزم ثز هیلی 32

 لیتزهیلی

گزم ثز هیلی 64

 لیتزهیلی

گزم ثز هیلی 128

 لیتزهیلی

 - - - - + ثبعیلَط عَثتیلیظ

 _ _ _ + + اعتزپتَوَوَط پیَصط

 _ _ + + + اًتزٍوَوَط فىبلیظ

 + + + + + اؽزیؾیب ولی
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 بحث 

ّذف اس ایي هغبلؼِ ثزرعی احزات ضذثبوتزیبیی رًگ آًبتَ 

ًتبیذ حبصل اس لغز  اعتخزاد ؽذُ ثِ رٍػ خیغبًذى ثَد.

ّبلِ ػذم رؽذ ثبوتزی ًؾبى داد وِ رًگ آًبتَ ثز رؽذ 

ّبی هَرد آسهَى هَحز اعت ثذیي صَرت وِ بوتزی ثّوِ

ٍ پظ اس آى  ثبعیلَط عَثتیلیظثیؾتزیي لغز ّبلِ ثزای 

ٍ ووتزیي لغز ّبلِ هزثَط ثِ  اعتزپتَوَوَط پیَصط

 ثَد.  اؽزیؾیب ولی

ًؾبى داد  MICًتبیذ حبصل اس رلت آگبر رْت تؼییي 

-ّبی گزم هخجت هَرد آسهَى ًغجت ثِ ثبوتزیوِ ثبوتزی

ثِ دٌّذ. زم هٌفی حغبعیت ثیؾتزی ًؾبى هیّبی گ

 ثبعیلَط عَثتیلیظّبیی وِ اس رؽذ ًحَی وِ غلظت

اس  لیتز،گزم ثز هیلیهیلی 64وٌٌذ، ثزش غلظت هوبًؼت هی

-هوبًؼت ًوی اؽزیؾیب ولیٍ  اًتزٍوَوَط فىبلیظرؽذ 

ی آًبتَ ، در هَرد ػصبر2003ُ. گبلیٌذٍ ٍ ّوىبراى وٌذ

، هحوذی عیچبًی ٍ ّوىبراى (درصذ ًَرثیىغیي 8/2)

ّبی ثَهبدراى ٍ اعویت پبلوز ، در هَرد اعبًظ گل1389

، 12ای رعیذًذ )، ًیش ثِ ًتبیذ هؾبث1998ٍِ ّوىبراى 

عبوبریذّبی  حتوبلی آى حضَر لیپَپلی(. دلیل ا14، 13

-ثبؽذ. لیپَپلیّبی گزم هٌفی هی ی علَلی ثبوتزیدیَارُ

تَاًٌذ هبًغ اس رعیذى ی علَلی، هیعبوبریذّبی دیَارُ

ّبی  تزویجبت فؼبل اعبًظ ثِ غؾبی عیتَپلاعوی ثبوتزی

ثیي  ثبعیلَط عَثتیلیظ(. 15)ؽَد  گزم هٌفی هی

ّبی هَرد آسهَى، ثیؾتزیي حغبعیت ثِ رًگ آًبتَ ثبوتزی

را ثیي  MIC  ٍMBCرا داؽتِ ٍ ووتزیي هیشاى 

 ، در هَرد احز2003گبلیٌذٍ ٍ ّوىبراى ّب داؽت. ثبوتزی

-درصذ ًَرثیىغیي ثز ثبوتزی 8/2ی ضذهیىزٍثی ػصبرُ

 ثبعیلَط عزئَطّبی پبتَصى، هؾبّذُ وزدًذ وِ 

درصذ ًَرثیىغیي  8/2ی را ثِ ػصبرُ ثیؾتزیي حغبعیت

گزم ثز هیلی 64)ّبی ثىبر رفتِ اس رًگ آًبتَ دارد. غلظت

وٌٌذگی ثز اؽزیؾیب ولی داؽت اهب احز هوبًؼت( لیتزهیلی

هؾبّذُ ًؾذ. گبلیٌذٍ ٍ ّوىبراى ًیش احز احز وؾٌذگی 

 اؽزیؾیب ولیدرصذ ًَرثیىغیي ثز  8/2ی وؾٌذُ اس ػصبرُ

(. ثزخلاف ًتبیذ عحزی ٍ ّوىبراى 16هؾبّذُ ًىزدًذ )

ی ًَرثیىغیي ، عی ثزرعی احز ضذهیىزٍثی ػصبر1391ُ

درصذ احز  1درصذ، اػلام وزدًذ وِ ًَرثیىغیي  1

؛ در (17)ی گزم هٌفی ًذارد ّبای ثز ثبوتزیوٌٌذُهوبًؼت

احز  اؽزیؾیب ولیی رًگی آًبتَ ثز رؽذ ایي پضٍّؼ ػصبرُ

 ثبسدارًذگی داؽت.

 

 گیزی وتیجٍ

ی رًگی دّذ وِ ػصبرُّبی ایي پضٍّؼ ًؾبى هییبفتِ

ای ثز آًبتَ در ؽزایظ آسهبیؾگبُ احز ضذهیىزٍثی لبثل تَرِ

ؼ احز ّبی هَرد ثزرعی دارد. هغبثك ًتبیذ آسهبیثبوتزی

ّبی گزم ی رًگی آًبتَ ثز ثبوتزیضذثبوتزیبیی ػصبرُ

ّبی گزم هٌفی ثىبر هخجت هَرد آسهَى ًغجت ثِ ثبوتزی

رفتِ ثیؾتز ثَد. رًگ آًبتَ، رًگی ثب هٌؾب عجیؼی ٍ ایوي 

اعت ٍ هغبثك ًتبیذ آسهبیؾبت، دارای احز ضذهیىزٍثی 

تَاًذ ثِ ػٌَاى یه ثبؽذ. ثٌبثزایي رًگ آًبتَ هی هی

ّبی ؽیویبیی وِ احزات سیبًجبری ثز یگشیي ًگْذارًذُرب

ی علاهتی دارًذ، اعتفبدُ ؽَد. اعتخزاد رًگ آًبتَ ثَعیلِ

ّبی رذیذ اعتخزاد ػصبرُ اس رولِ اعتخزاد ثِ رٍػ

ووه اهَاد فزاصَت، هبیىزٍٍیَ ٍ دی اوغیذ وزثي فَق 

ثحزاًی ٍ احزات ضذهیىزٍثی رًگ آًبتَ ثذعت آهذُ اس ّز 

 ب ثزرعی ؽَد.ّیه رٍػ

 

 تقذيز ي تشکز

اس ّوىبری ٍ حوبیت هبلی هؼبًٍت هحتزم پضٍّؾی رْبد 

ثب ؽوبرُ  داًؾگبّی هؾْذ در اًزبم ایي عزح پضٍّؾی

 گزدد. لذرداًی هی 206عزح 
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